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Wir stehen seit Jahren fur
hochste Qualitat, kontinuierliche
Innovationen und Verlasslichkeit.

Infant Nutrition

Seit Uber 70 Jahren stellen die Milchwerke Mittelelbe in Stendal Infant Nutrition her.
Daraus resultiert eine hohe Kompetenz und enormes Know-how.

Auf modernsten Produktionsanlagen entsteht Infant Nutrition aus verschiedensten
Basisrohstoffen, hauptsachlich aus Milchproteinen. Unsere kundenspezifischen Halb-
fertigprodukte sind in der Regel Mischungen, die speziell auf die Marktgegebenheit-
en und Anforderungen der jeweiligen Kunden und naturlich an die ernahrungsphysi-
ologischen Bedurfnisse von Sauglingen und Kleinkindern angepasst sind.

Das Angebot umfasst neben den klassischen Anfangs- und Folgenahrungen auch
Produkte in Bio-Qualitat.
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Infant Nutrition auf einen Blick

Standardprodukte Spezialnahrung/ FSMP

« 40 verschiedene Standardrezepturen &’ Spezialnahrung bei Allergien,
jeglichen Unvertraglichkeiten und
« Infant Milk Formula - IMF Verdauungsstorungen
Follow On Milk Formula - FOF
Growing Up Milk Formula - GUM /' Hypoallergen (milchproteinfrei)
«” Produkte auf Reis-, Soja-, « Laktosefrei

Maltodextrin- und Milchbasis
« Herstellung erfolgt nach der

+ Qualititen wie Bio (china organic), Delegierten Verordnung (EU)
GVO-frei 2016/128

Weitere Moglichkeiten Kapazitaten

« Lohntrocknung oder « Gesamtkapazitaten Infant Nutrition
auftragsbezogene Fertigung 45.000 t/Jahr (davon 40 % IMF, 35 %
von speziellen Halbfertig-oder FOF, 15 % GUM, 10 % FSMP)

Fertigprodukten
« Spruhtrocknungstirme exklusiv fur

«” Verwendung spezieller Rohstoffe, Infant Nutrition
z. B. Fettmischungen, Vitamin- und
Mineralstoffkombination «” Produktsicherheit durch

Zonenkonzeptregelung
«” Umsetzung von kundenspezifischen
Anforderungen z. B. bezliglich
Funktionalitaten, landerspezifischen
Anpassungen, etc.
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Uber 70 Jahren Erfahrung &
hochste Qualitatsstandards in der
Infant Nutrition.

lhre Vorteile
+ Produktion und Zusammenstellung + Eigenes Entwicklungs- und
des Produktes erfolgt auf Qualitatsteam
Kundenwunsch
+ Uberwachung und Einhaltung der
+ Diverse Varianten und Regularien und Vorgaben
Komponenten in den
Halbfertigprodukten maoglich + Abpackung u.a. in begaste big
bags
+ Hohe Qualitatsstandards Hohe Flexibilitat am Standort
Mehr als 70 Jahre Erfahrung in der Stendal (mehrere Sprihtrockner
Herstellung von Infant Nutrition ausschlieBlich zur Herstellung von

Infant Nutrition)

lhr Ansprechpartner

Andreas Marquardt
Business Unit Manager Infant Nutrition

T +49 3931 632-253

&JElb-Milch



Kontakt Impressum

Milchwerke "Mittelelbe" GmbH Vertretungsberechtigte Geschaftsfihrer:
Heerener Str. 49 | 9576 Stendal | Germany Oliver Richter, Christian Harder

T+49 3931 632-0 | F +49 3931 216175

www.elb-milch.de | www.krueger-group.com Registergericht:

Amtsgericht Stendal

E Registernummer:
- HRB 33

Umsatzsteuer-ldentifikationsnummer gemal § 27a

&]:

Umsatzsteuergesetz:
DE 139531382

Inhaltlich Verantwortlicher geméa3 § 6 MDStV:
Oliver Richter

KRUGERT &JElb-Milch

GROUWP




